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KREMALI MANTARLI MAKARNA

https://www.haberturk.com

2 yemek kagsidi sivi yag

2 dig sarimsak

1 kutu mantar

50 g tereyadi

100 ml krema

1 paket fettuccine makarna (Haslanmig)

2 yemek kagsidi parmesan peyniri veya eski kagar peyniri
Tuz

Taze ¢ekilmig karabiber

5-6 dal maydanoz

Oncelikle sarimsaklari kiyin ve mantarlari nemli bir bezle silin. Ardindan kullanilacak mantarlari dilimler halinde
kesin.

Bir tencerenin icine makarnalari koyun ve 8 dakika haglayin. )

Sivi yadi genis bir tavada isitip igerisinde ince kiyllmig sarimsaklari kavurun. Onceden dilimledidiniz mantarlari
da tavaya ekleyin.

Suyunu salip gekene kadar arada bir karigtirarak kavurun.

Tereyagini ve kremayi da bu karigsima ilave edin.

Tereyag! ile krema iyice eriyip malzemeye kariginca, 6nceden haslayip stizdliglintiz makarnayi ekleyin.

Birkag kez karigtirdiktan sonra rendelenmis parmesan peynirini de ilave edin.

En son tuzunu, karabiberini ve kiyllmig maydanozu serpin. Son bir kez karigtirdiktan sonra ocaktan alabilirsiniz.
Sicak servis edin.

Not: Mantarl ve kremali makarnayi et yemekleri ile sunabilirsiniz.
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