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KREMALI MANTARLI MAKARNA

https://migros.com.tr

1 su bardağı krema
10 adet doğranmış mantar
1 adet doğranmış kabak
Rende limon
Rende permasan
Rende eski kaşar
Taze fsleğen

Önce makarnaları 1,5 litre tuzlu suda haşlayın. Tavada mantarları ve kabakları soteleyin ve ardından
makarnaları ilave edin. Ardından krema ekleyin ve limon rendesi serpin. Yaklaşık 5 dakika kadar pişirin.
Parmesan veya eski kaşar ekleyin. Fesleğen yaprakları ile süsleyip servis edin.
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