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KREMALI MANTARLI KIS

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi tuz

125 g soguk tereyadi

1 yumurta

3 - 4 yemek kasigi soguk su

Dolgu:

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 adet ince dogranmis kuru sogan (orta boy)
2,5 su bardagi dilimlenmis mantar

1 cay bardagi krema

2 yumurta

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

0,5 ¢ay kasigi karabiber

0,5 ¢ay kagi§i tuz

Kalip:

Dikddrtgen kek kalibi (11x27 cm)

Un, hamur kabartma tozu, tuz, tereyadi, yumurta ve soguk suyu bir kaba alin. Yumusak bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Buzdolabina alin ve 40-45 dakika bekletin.

Sivi yagi tavaya alin, tzerine soganlari ilave edin ve hafif pembelesinceye kadar orta ates lizerinde pisirin.
Mantarlari ekleyin ve suyunu ¢ekinceye kadar karigtirarak pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Hamuru buzdolabindan alin ve tezgah Uizerinde kisa bir stire yogurun. Elinizle hafifge bastirarak 3 cm
yUksekliginde kenar olusturacak sekilde kalibin igine yayin.

Krema ve yumurtalari bir kaba alin ve ¢atal ile kisa bir slre ¢irpin. Kasar peyniri, karabiber, tuz ve hazirladiginiz
mantarli karigimi ekleyip karistinin. Hazirladiginiz dolguyu kaliptaki hamurun Gzerine yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin. llik olarak dilimleyerek servis yapin.
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