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KREMALI MANTARLI KIS

h ://www.droetker.com.tr

Uzeri igin:

500 g mantar

2 yumurta

0,5 ¢ay kagi§i tuz

0,5 su bardagi krema

0,5 demet maydanoz (dogranmis)

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Hamur:

50 g eritilmis margarin

0,5 cay bardagi sivi yag

0,5 ¢ay bardagi yogurt

1 adet patates (orta boy) (haslanmig ve rendelenmis)
0,5 ¢ay kagiJi tuz

1,5 su bardagi misir unu

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu (gluten igermez)
Kalip:

Pisirme kalibi (& 24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C
Turbo pisirme: 160 °C

Mantarlari yikayin ve dilimleyin. Kisik ateste arada karistirarak suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Ocaktan alin ve
sogumaya birakin. Yumurta, tuz ve kremayi bir kaba alin ve karistirin. Hazirladiginiz mantarlar, maydanoz ve

kasar peyniri rendesini ilave edip karigtirin.

Eritilmig margarin, sivi yag, yogurt, patates, tuz, misir unu ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve yogurun.
Hazirladi§iniz hamuru kalibin tabanina bastirarak yayin. Uzerine mantarl karigimi yayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika
Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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