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KREMALI MANTARLI IZGARA TAVUK

400 gram kugbagsi tavuk eti
1 sogan

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
15 adet mantar

2 adet kirmizi dolmalik biber
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 sivri biber

4 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi ¢ig krema

Tavuk etlerini cok ince dévin ve tavanin iginde tereyagiyla 5 dakika kadar kavurun ya da 1zgarada pisirin. Ayri
bir tavada dogranmis mantarlari, rendelenmis sogani, sarimsagi ve sivri biberi az miktarda sivi yagla 5 dakika
sote edin. Kiyilmig kirmizibiberi, baharatlari ekleyip tavuklu i¢in hazirlayin. Daha sonra bu karigimin i¢ine 1zgara
yaptigimiz tavugu ekleyip 20 dakika kadar pismeye birakin. Son dakika ¢i§ kremayi icine ilave edin, 5 dakika
daha pisirip servis yaparken de tabaga siralayin. Yaninda patates kizartmasi haglanmig sebzeler ve
maydanozla sisleyin. Sicak servis yapin.
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