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KREMALI MANTARLI COREK

3 su bardagi un

2 tane Yumurta

2 su bardagd Tam budday unu
2 paket Kabartma tozu

2 tath kasi§ tuz

300 ml Krema

6 yemek kasigi margarin

200 gram Mantar

2 tane Sogan

6 dal Biberiye

Mantarlari ve sodani yarim ay seklinde dilimleyin. Sana yagini isitin. Sodani ilave edip biraz soteleyin. Mantari ve
ince kiydiginiz biberiyeyi ekleyip hafif soteleyin. Tuz ve karabiberi ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Derin bir kaba unlari, kabartma tozunu ve tuzu ekleyip karistirin. Tavla zar blyUkliginde dogradiginiz
margarini, yumurtayi ve kremayi ilave edip ele yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Mantarli
soganl harci ekleyip karigtirin. Hamurun tizerine biraz un serpip merdane yardimiyla agin. Gay bardagi
yardimiyla mini daireler gikarin. Yagh kagit serili tepsiye dizin. Uzerine firga ile krema siirlin. Yuvarlak olarak
dogradiginiz sodan dilimi ve biberiyeyi ekleyin. Onceden isitilmis 175-185 derece firinda pembelesinceye kadar
pisirin. Servis yapin.
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