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KREMALI MANTARLI BIFTEK

2 par¢a biftek

15 adet mantar

1 adet minik sogan

1 su bardagi krema
Yarim tath kasigi tuz
4 corba kasigi siviyag

Tavaya siviyad konur. Kizinca gubuk seklinde dogranmis biftek atilir. Renk alinca yarnim daire seklinde
dogranmig sogdan ve 5 dakika sonra iri dogranmig mantar katilir. Harl ateste 10 dakika ¢evrilir. Tuz, karabiber

ve krema katilir. 2-3 dakika sonra atesten alinir.
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