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MANTAR SALCASI (SOS KREM ILE)

50 gram tereyag!

Az tuz

250 gram mantar, ince piyaz dogranmis
1 litre Sos Krem

250 gram mantar suyu

1) Kuglk bir tencereye veya temiz bir tavaya yagi koyup eritiniz ve mantari ilave edip 1 dakika karigtirarak sote
yapiniz ve mantar suyunu ilave edip tamamen cektirinceye kadar kaynatiniz.

2) Sonra Uzerine 1 litre Sos Krem ilave edip 1 dakika beraber kaynatip kiicik bir kaba koyarak benmaride
muhafaza ederek istediginiz zaman kullaniniz.
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