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KREMALI MANTAR SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

1 adet sogan

1 su bardagi krema

1 kase rende kagar peynir
1 adet sarimsak

6 - 8 adet mantar

4 - 5 yaprak taze kekik
Tuz

Karabiber

Kremall mantar soslu makarna hazirlamak igin; Kaynayan suya makarnalari ileve edin, Gzerine tuz ekleyin. Ara
ara makarnamizi karistirarak pismeye birakin. Bir tencereye sivi yag dokiin. Soganlari ve sarimsaklari kiip kiip
dograyin. sogan ve sarimsaklari tavaya ilave edin ve soteleyin. Mantarlari da ince ince dogradiktan sonra tavaya
ekleyin. Kremayi ilave edin. Kisik ateste kaynamaya birakin. Arzu ettiginiz miktarda tuz ve karabiberle
tatlandirin.

Makarna tarifimizin bu asamasinda pisen makarnalari stiziiyoruz. Sosun Uzerine rende kasar peynir ekledikten
sonra, slzllen makarnay! da sosa ekleyip 1 - 2 dakika sosla birlikte pisirin. kremali mantar soslu makarnayi
servis tabagina alin. Uzerine biraz daha rende kasar peyniri serpin. En Uste de kekik yapraklarini yerlestirerek
tabagimizi sUsleyin.
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