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KREMALI MANTAR

https://www.cumhuriyet.com.tr

250 gram mantar

2 yemek kasigi tereyagi veya sivi yag
2 dis sarimsak

1/2 su bardagdi krema

Tuz ve karabiber

Maydanoz veya taze kekik

Tereyagi bir tavada isitilir.

Mantarlar eklenir ve orta ateste suyunu salip gekene kadar kavrulur.

Rendelenmis veya dodranmig sarimsak eklenir ve sarimsak kokusu ¢ikana kadar karistirarak kavrulur.
Krema eklenir ve karistirarak birka¢ dakika daha pisirilir.

Tuz ve karabiberi damak zevkine gbére ayarlanir.

.;.
. . i
e " ¥ '
= % 4
" _-:_': = I # - : '
., = '.‘:.:_.:_‘p‘.* . f..I';J’l- TR p g (
11-4-1' ‘ .-: n.' " - - - )\s% &
il ._-. 4 ..I
e ve 3 ’ | N
b * “ N -,; 4
a [l v +I ., t L | 7= 1 \
3 '_ : r Ay J ¥ Lk ‘{
. B i .
k . 1 . X . - - EY
: e : * i ' gt i \
. ™ ; - L * "y i |
“*“ E -, ! \' ’ L, - /
i | Wby L : F - "‘ s
b v LA RS o
(i ‘ _- i L .- = =
u" g e =
& 3 i3 o, : 5 _,-“ ﬁ
Tl N - -4 7
" N 9 .J Lt L _“gj

© lezzetler.com tarif no:176815 « adi:Kremali Mantar « génderen:Giil « indirme tarihi:03.04.2025 - 07:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-mantar-vt12309
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kremali-mantar-176815.jpg
http://www.tcpdf.org

