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KREMALI MANTAR ÇORBASI

2 Yemek Kaşığı Sana Klasik
2 Çorba Kaşığı krema
1 Tatlı Kaşığı limon suyu
250 gr mantar
1 Adet defne yaprağı
1 Adet soğan
2 Çorba Kaşığı un

Tencerede bir kaşık yağı eritin. Doğranmış soğan ve mantarı ekleyip mantar suyunu salıp çekene kadar
kavurun. Başka bir tencerede kalan yağı eritin. Unu sararıncaya kadar kavurun.Soğan ve mantara ilave edin.
Suyunu,defne yaprağını koyun,tuzunu ayarlayın. Karıştırarak ağır ateşte göz göz oluncaya dek pişirin. Ateşten
inmesine yakın kremayı bir kepçe çorba suyu ile inceltip çorbaya ekleyin.Ilıyınca servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:83478 • adı:Kremalı Mantar Çorbası • gönderen:TopluNur • indirme tarihi:21.09.2024 - 07:10

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-mantar-corbasi-vt19939
http://www.tcpdf.org

