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KREMALI MANTAR CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Corba Kagigi krema

1 Tath Kagi@i limon suyu
250 gr mantar

1 Adet defne yapragi

1 Adet sogan

2 Corba Kasigi un

Tencerede bir kasik yadi eritin. Dogranmis sogan ve mantari ekleyip mantar suyunu salip gekene kadar
kavurun. Bagka bir tencerede kalan yag eritin. Unu sararincaya kadar kavurun.Sogan ve mantara ilave edin.
Suyunu,defne yapragdini koyun,tuzunu ayarlayin. Karistirarak agir ateste gz g6z oluncaya dek pigirin. Atesten
inmesine yakin kremayi bir kepge gorba suyu ile inceltip corbaya ekleyin.lliyinca servis yapin.
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