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MANTARLI KREMALI CORBA

150 gram kestane mantari
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

2 dis sarimsak

1 su bardag et suyu

Su, tuz, dereotu

Sogani, sarimsaklari yemeklik dogradiktan sonra tereyaginda kavurun. Unu da ekleyip kavurduktan sonra et
suyu ve st dokin. Su ilave ederek kivamini agin. Mantarlari ince bir sekilde dograyip biraz siviyag doktuginiz
tavada kavurun ve gorbanin igine ekleyin. Corbay servis kasesine aldiktan sonra tzerine dogranmis dereotu
serpip ikram edin.
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