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KREMALI MANTAR CORBASI

Sahrap Soysal

400 gr mantar

60 gr tereyadi ya da margarin
2 yemek kasigi sodan

30 gr (~4 yemek kasidi) un

1 cay kasigi tuz

300 ml krema

500 ml (~2.5 su bardagi) su

Mantarlar yikayip ince ince dograyin.

Bir tavada tereya@ini eritip, kiiglk kiicik dogranmis 2 yemek kagsidi sogani hafif pembelesene kadar 1-2 dakika
soteleyin. Mantarlari ekleyip suyunu salip tekrar cekene kadar karistirarak 2-3 dakika daha pisirin.

Una suyu azar azar ekleyerek (topaklanmamasi i¢in) ayr bir kapta iyice ¢irpin.

Mantarlara kremayi ve suyu ekleyip orta ateste sirekli karistirarak, karisim kaynayana kadar pisirmeye devam
edin.
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