%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI MANTAR CORBASI

1 Adet kiicUk boy sogdan
250 Gr mantar

1 Adet limon suyu

1 Gorba kasigi tereyagi
2 Gorba kasigi krema

1 Gorba kasigi un

Tuz

Karabiber

Su

Yag bir tencerede kizdirin ve sogani yemeklik dograyip, yagda pembelesgtirin.
Icine unu ilave edip hafif sararana dek kavurun.

Mantarlari limonlu ve tuzlu suda haglayin.

Daha sonra ¢ikartip kiiguk kiiguk dograyin.

Kavrulmus olan unun i¢ine mantarlarin suyundan ekleyin.

Su kaynamaya basladiginda icine mantarlari, krema, tuz ve karabiberini ilave edip 10 dakika daha pigirin.

Sicak olarak servis yapin.
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