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KREMALI MANTAR CORBASI

300 gr. beyaz mantar (haslanmig,kip kip dogranmig)
1 adet orta boy sogan (yemeklik dogranmisg)

4 corba kasigi sivi yag

3 su bardagi su

1 cay bardagi krema

Tuz

Karabiber

1/2 demet maydanoz (ince kiyillmig)

Sogani siviyag ilavesiyle kavurun. Mantari ve suyu ekleyin, kaynatin. Kremayi, tuzu ve maydanozuda ilave edip
5-6 dakika kaynatip sicak olarak servis yapin.

ML® Say Corbasi icin tiklayin
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