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KREMALI MANTAR CORBASI

Yarim kg mantar

1 su bardagi krema

3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 su bardagi su

Tuz

Taze mantarlar silinir, orta biytklikte dilimlenir. Tencerede tereyag eritilir, hemen mantarlar atilir. Hizl ategte
10 dakika kadar kavrulur. Uzerine un eklenir birkag¢ kere ¢evirdikten sonra kaynar su ve tuz eklenir. Kaynama
noktasina gelince krema ilave edilir. Ocak kisilir, 5 dakika daha pigirilir.

ML® Biberli Mantar Kavurmasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:22660 « adi:Kremali Mantar Corbasi » gonderen:ismileyla « indirme tarihi:09.05.2025 - 22:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-mantar-corbasi-vt2085
https://tr.ml.md/biberli-mantar-kavurmasi-vt1434
http://www.tcpdf.org

