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KREMALI MANTAR CORBASI

https://www.hurrivet.com.tr

250 gr mantar

1 yemek kasigdi tereyadi

1-2 dis sanmsak

1 klicUk paket hazir krema
1 yemek kasigi un

1-2 yemek kasidi zeytinyagi
1,5 yemek kasigi tereyagi
1/2 cay kasigi tuz

3 su bardagi su

Mantarlar gizelce temizleyip dogruyoruz. Sarimsaklari da ince kipler halinde dogruyoruz. Zeytinyagi ve
tereyaginda hafif kisik ateste iyice gevire gevire suyu salip gekene kadar pisiriyoruz. Mantarlar suyunu ¢ektikten
sonra un serpiyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz. Sicak su ilave edip karistirarak sirekli pismeye birakiyoruz.
Tuz ilave ediyoruz. Mantarlar pistikten sonra kisik atese getirip hazir kremayi yavas yavas tencereye dékip bir
taraftan da karistinyoruz. Bir tagim kaynadiktan sonra ocagin altini kapatip servis ediyoruz.
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