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KREMALI MANTAR CORBASI

250 gr taze yahut konserve mantar
200 ml krema

1-2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kasigi un

1 tath kasigi sebze tozu

Karabiber

Tuz

1-2 yemek kasidi tereyagdini ocakta eritin, daha sonra un ilave edip kavurun.
Unun rengi degismeye baglayinca mantari da ekleyip kavurmaya devam edin.
Uzerine 4 su bardagi su ekleyip ve karigtirilarak pisirin.

Gorba pistikten sonra sebze tozu ve baharatlari katip blenderdan gegin.

Son olarak kremay! ekleyip karistirin. Gorbamiz servise hazir!
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