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KREMALI MANTAR CORBASI

500 gr Kultdr Mantar
200 ml sivi krema

4 su bardagi su

2 yemek kasigi tereyagi
2 dis sarimsak

2 yemek kasigi un
Maydanoz

Tuz

Karabiber

Beyaz mantarlari temizleyip yikadiktan sonra saplariyla birlikte istediginiz biyuklikte dograyin. Gorba
tencerenizde tereyagini eritin ve mantarlari da ilave ederek kavurun. Ince kiyilmig sarimsagi da mantarlara ilave
edip kavurun. Unu da ilave ettikten sonra kavurmaya devam edin. Tencereye 4 su bardagi icme suyunu ekleyin
ve karigtirarak pisirin. Kaynadiginda ocagi kisin ve krema, tuz ve karabiberi ekleyip 10 dakika daha pisirin.
Servis sirasinda maydanoz yapraklari ile stsleyin.
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