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KREMALI MANTAR CORBASI

9-10 adet kultir mantar
1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 yemek kasigi un

1 dis sarimsak

1 klicUk kuru sogan

1 su bardag st

5 su bardagi su
Karabiber

Tuz

Servis igin:

Krema

Mantarlari limonlu suya dograyin.

Tereyagini eritip zeytinyadi ekleyin ve mantarlari isinan yagda soteleyin.

Kavrulduktan sonra sodanlari, sarimsagi ve unu ekleyin. Biraz daha kavurup suyu ilave edin.
Kaynayinca bir bardak siitl ekleyin. Ocaktan inmeye yakin tuzunu atin. Krema ilave ederek servis edin.
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