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KREMALI MANTAR CORBASI

1 paket mantar (yaklasik 400 gr.)
1 yemek kasigi tereyagi

3 dig sarimsak

2 tepeleme dolu yemek kasigi un
4 su bardagi su

Yarim paket krema

1 tath kasidi tuz

Biraz karabiber

Dereotu

Mantarlar yikanir ve ince ince bir kabin igine dogranir. Uzerlerine kararmamasi igin limon sikabilirsiniz.

Bir tencerede ise 1 yemek kasigi tereyagdi eritilip, 3 dig sarimsak rendesiyle, dogradigimiz mantarlar igine atilir.
Once su salan mantarlar, suyunu ¢ekip yumusayincaya kadar pisirilir.

Ardindan 2 yemek kasidi un eklenip kavrulmaya dabhil edilir. 4 su bardagdi su eklenip kaynamaya birakilir.

Bu arada bir bardagin icinde yarim paket krema, kaynayan ¢orbadan alinan bir kag kasik su ile karigtirilir ve
terbiye yapar gibi yavasca tencerenin kenarindan akitarak ¢orbayla karigtirilir, bir tagim da krema ile kaynatilir,
karabiber ve dogranmis dereotu ile kaselerde servis edilir.

Not: Krema yerine 1 su bardag sut kullanabilirsiniz.
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