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KREMALI MANTAR CORBASI

1 paket mantar

1 tane sogan

5 bardak su

125 gram tereya@i ya da margarin
1 cay bardagi zeytinyad

1 paket krema

Tuz

Karabiber

Mantar ¢orbasi tarifi icin dncelikle mantarlarin kabugunu soyun ve yemeg@e uygun hazirlayin. Ardindan bir
tencerede soganlar minik ve ince dograyin. Tereyadi ve zeytinyagini ekleyerek kavurun. Soydugunuz mantarlari
da ekleyerek kavurmaya devam edin. Baharatlar da ilave edin ve karigtirin. Son olarak suyunu da ilave edin ve
tencerenin kapagini kapatin.

Kaynayan ¢orbayi yavas yavas karistirarak kremayi ekleyin. Mantar parcalari kasigima gelmesin diyenler
blendirdan gegirebilir.

Not: Krema kullanmak istemeyenler siit de kullanabilir. Corbay! pisirirken sicak su yerine et suyu da
kullanabilirsiniz.
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