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KREMALI MANTAR CORBASI

300 gr mantar

6 su bardagi su

1 orta boy sogan

Yarim paket krema (100 ml.)
Y2 ¢ay bardag sivi yag
Karabiber

Tuz

Terbiyesi igin:

3 yemek kasigi un

3 yemek kasidi sivi yag

Mantarlar yikayin ve ¢ok kiiglk olamayacak sekilde dograyin.

Soganlari incecik dograyin. Genis bir tavaya sivi yag ve soganlar alin ve pembelesene kadar kavurun.
Mantarlari tavaya alin ve iyice kavurun.

Mantarlar suyunu salip ¢ektikten sonra suyu ekleyin ve mantarlari pismeye birakin.

Ayri bir sos tavasina sivi yagdi ve unu alin, unun kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Gorba suyundan unun Gzerine ekleyin ve karigimi girpin.

Karisimi yavasca ¢orbaya dokin. Corbayi pismeye birakin.
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