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KREMALI MANTAR CORBASI

800 gr. mantar

50 gr. tereyadi

4 su bardagi su

200 gr. krema

1 su barda@i tavuk suyu
Kekik

Tuz

Karabiber

Temizlenmis mantarlar orta boy bir tencerede 2 saat boyunca 4 su bardagi suda kapagi kapali olarak kaynatin.
Ayri bir yerde kaynattigimiz tavuk suyunu mantar suyunun igine ilave ederek birlikte kaynatin. Kigik kiguk
kestigimiz mantarlari taze kremayi ekleyin. Tuzunu kekigi karabiberini ayarlayip ¢corbay kaselere alin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 28.03.2023
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