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KREMALI MANTAR CORBASI

500 gr kiltir mantar

500 gr istridye mantari

250 gr yabani mantar

2 kup Knorr Et Bulyon

4 yemek kasigi Becel Tereyad Keyfi
4 yemek kasigi un

1 paket krema

6 dis sarimsak

4 su bardagi su

6 dal taze kekik

1 cay kasidi rendelenmis muskat

Mantarlar iyice temizledikten sonra kabaca dograyin.

Dogradiginiz mantarlarin yarisini ayirdiktan sonra bir tencerede Becel Tereyad Keyfi ni eritin ve unu ilave edip 2
dakika kavurun.

Ayirdiginiz mantarlari ilave edin ve kavurun.

Sarimsagi ince ince dilimleyin ve mantarlarin i¢ine ilave edin. Mantarlar suyunu birakana kadar pisirmeye
devam edin.

4 bardak suyu ekleyin ve kaynayana kadar karistirin.

Kaynamaya baslayinca altini kisin ve Knorr Bulyonu ve muskati ekleyin.

15 dakika kisik ateste arada karistirarak pisirdikten sonra el blender[?]i yardimi ile iyice gekin.

Kalan dogranmis mantarlari ekleyin ve kisik ateste 10 dakika daha karigtirarak pisirin.

Altini kapatmadan hemen dnce kremasini ekleyin ve taze kekik dallari ile servis edin.
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