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KREMALI MANTAR CORBASI

https://migros.com.tr

3 corba kasigi tereyagi

1 kg. temizlenmis mantar
1 orta boy sogan

2 dis soyulmus sarimsak
1 yemek kagigi un
1¢orba kagigi ayiklanmis taze kekik
3 bardak tavuk suyu

3 bardak su

1 su bardagi krema

Tuz

Karabiber

Mantarlar dilimleyin, blyUk kipler halinde kesin. Genis bir tencerede tereyadi eritin ve dilimlediginiz mantarlari
tencereye ekleyin, orta ateste mantarlar suyunu birakip gekene kadar pisirin. Mantarlar suyunu gekince agik
kahverengi olana kadar karigtirarak pisirip soganlari ve sarimsaklari ekleyin, 3-4 dakika hepsini karigtirarak
pisirin. Unu ilave edip 2-3 dakika pigirin. Tavuk suyu, su ve taze kekigi ilave edip ortalama 45 dakika daha
pisirip blendirdan gegirin. Krema, tuz ve biberini ekleyip karistirin. Ustiine krema ve taze kekik gezdirip sicak
olarak servis edin.
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