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KREMALI MAKARNALI OMLET

1/2 paket makarna
30 gram margarin

2 sap taze sogan

1 sap taze sarimsak
1 adet tatl biber

2 adet sosis

3 adet yumurta

1 kahve fincani krema
3 sap maydanoz

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Makarnayi tuzlu suda, haglayip stiziin. Yumurta, krema, tuz ve karabiberi bir kasede ¢irpin. Tatli biberi
uzunlamasina ikiye bdlip ¢ekirdeklerini temizleyin ve ardindan ince seritler halinde kesin. Sarimsak ve sogani
soyup ince ince dilimleyin. Sosisleri dilim halinde kesin. Bir tavada yagi 1sitip sodan, sarimsak ve biberleri orta
ateste kavurun. Sosis ve makarnayi ekleyip ara sira karigtirarak 5 dakika pisirmeye devam edin. Yumurtali
karisimi iki porsiyon halinde tavaya ilave edin ve tavanin kapagini kapatip kisik ateste 5 dakika pisirin. Omleti
servis tabagina koyun ve Uizerine ince kiyllmig maydanoz serpip sicak olarak servis yapin. Krema makarnali
omleti artik hazir.
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