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KREMALI MAFIN

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
125 gram tereyagi

Yarim su bardag: st

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

1 su bardag@i par¢a cikolata
150 gram vigne

Kremasi icin:

1 paket kakaolu kremganti
2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi sit

Yumurtalar ve toz sekeri bir kabin icinde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. Oda sicakhgindaki
tereyagini da igine ekleyip karistirmaya devam edin. Sdt, un, kabartma tozu ve vanilyayi da igine ekleyip
karistinin. Kakao ve parca gikolatayi igine katip bu boza kivamindaki karigimi kagit kaliplara paylastirin. Tepsiye
dizin ve 160 derecede 20 dakika pisirin. Firndan ¢ikinca sogumaya birakin. Bu arada tzerine krema yapmak
icin sUtle kakaoyu c¢irpin ve icine kremsantiyi dokip karistirin. Koyulaginca sikma posetinin i¢ine doldurup
keklerin her birinin Ozerine sikin.
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