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KREMALI LAHANA ÇORBASI

Yarım kg beyaz lahana
1 adet havuç
1 adet kuru soğan
2 çorba kaşığı un
1 çay bardağı krema
5 çorba kaşığı sıvıyağ
8 su bardağı su
1 tatlı kaşığı tuz

Lahana ufak doğranır. Havuç ve soğan rendelenir. Tencereye yağ konur, hazırlanan malzeme ve un katılır. 2-3
dakika çevirdikten sonra su eklenir. Sebzeler yumuşayana kadar karıştırarak kaynatılır. Tuz eklenir ateşten
alınır. Hemen krema eklenir ve servise sunulur.
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