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KREMALI LAHANA CORBASI

Hali¢ Universitesi

Su 6 su bardagi

Lahana 2 adet

orta boy bir lahana
Havug 1adet

Krema 1 paket
Zeytinyag 4 yemek kagsigi
Kereviz 1 adet

Zencefil 2 kiiglk adet
Tuz - karabiber tutam
Pulbiber tutam

Lahanalar gizelce dogranir. Kereviz, zencefil ve havug rendelenir.
DudUkltye krema hari¢ tim malzemeler eklenir birde biraz daha su eklene bilir, 20-25 dk pisirilir.
Ayri bir yerde kremay! biraz kaynat, pisen ¢orba blenderden gegirip kremayi koyup servis ediniz.
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