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KREMALI LAHANA CORBASI

https://migros.com.tr

120 gr. tereyagdi

120 gr.un

2,5 It. tavuk suyu
750 gr. beyaz lahana
Tuz

Karabiber

Genis bir tencerede tereyagini eritin ve unu ekleyin,agik kahverengi olana kadar orta ateste karigtirin.
Tereyagi,un karigsimina yavasga ve surekli karigtirarak tavuk suyunu ekleyin. Lahanalari kabaca kesip tencereye
ekleyin ve yumusayana kadar orta ateste pigirin. Lahanalar yumusayinca ince blendirdan gecirip tekrardan
tencereye alin. Krema, tuz, biberini ekleyip karistirin.
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