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KREMALI KUSKONMAZ CORBASI

1 kg kuskonmaz

1 klicUk sogan (ince dogranmig)
250 gr (1+1/4 su bardagi) su

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

4 corba kasigi un

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

2 yumurtanin sarisl

125 gr (1/2 su bardagi) krema
Gorba suyu:

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi
500 gr havug (iri dilimlenmis)
500 gr sogan (soyulup dilimlenmis)
yarim bas kereviz (dilimlenmig)
1 klicUk salgam (iri dogranmig)
6 tane-karabiber

1 tath kasidi tuz

2,5 litre (12+1/2 su bardagi) sicak su
Baharat torbast:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

Gorba suyu icin blyUk bir tencerede 1 ¢corba kasidi yadi eritip havug, sodan, kereviz ve salgami katiniz. Agir
ateste, arasira karistirarak, sebzelerin rengi kahverengi olana kadar pisiriniz. Karabiber, baharat torbasi, tuz ve
sicak suyu ekleyip kaynatiniz. Kaynayinca kapagi yarim kapali olarak 2 saat, yarisini gekene kadar pisiriniz.
Tencereyi atesten alip, suyunu bir bagka tencereye slziiniz. (Slizgegte kalan posalari atiniz.)

Corba igin kugkonmazlari yikayiniz. Uclarindan 5'er cm kesip bir kenara ayiriniz. Saplarini soyup 2,5 cm
uzunlugunda dograyiniz. Ince dogranmig sodan ve dogranmis kuskonmazlari orta boy bir tencereye koyup,
slizdiduniz ¢orba suyunu katarak adir ateste 30 dakika pigiriniz.

Bu arada, 250 gr (1+1/4 su bardagi) suyu 1 cay kasigdi tuzla kiiglk bir tencerede kaynatiniz. Ayirdiginiz
kuskonmaz uclarini katip 5 dakika, yumusayana kadar pisirdikten sonra, tencereyi atesten alip bir kenara
koyunuz. Orta boy tencerede pisen kuskonmaz suyunu sizgegten gegirip, orta boy bir kaseye aliniz. Tahta
kasigm tersiyle kuskonmaz ve soJanlari bastirarak stizgecgten geciriniz. Tencereyi ¢alkalayip, stzilmis suyu
yeniden icine koyunuz. Tencereyi orta atege oturtup, kuskonmaz suyu isininca, kalan 1 ¢ay kasidi tuzu ve biberi
ekleyiniz.

Un ve yagl, kicUk bir kasede, yumusak bulamag yaparak, kiiguk ki¢lk toplar halinde yuvarlayiniz.

Tencereyi atesten alip, unlu yag toplarini teker teker, tahta kasikla sdrekli karistirarak ekleyiniz. Un ve yag
tamamen yedirilip prtliksiiz olunca, tencereyi yeniden orta atese koyup kaynatiniz. Kaynayinca ¢orbayi atesten
indiriniz.

Orta boy bir kasede, yumurtalari ¢irpip, kremayi katiniz. Karisima sicak ¢orbadan, 1 su bardadini kasik kasik
ekleyiniz. Karigtirmaya devam ederek bu karigimi, corbaya yeniden katiniz. Gorbayi ¢ok agir ateste 2 dakika
pisiriniz. (PUrtiklesmemesi icin kaynatmamaya dikkat ediniz.) Tencereyi atesten alip, kiigik tenceredeki
kuskonmaz uclarini ekleyerek, ¢corbanizi servis ediniz.
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