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KREMALI KUSKONMAZ CORBASI

4 kisilik

12-14 adet taze kugkonmaz
1 corba kasigi margarin

1 adet taze sodan

1 ¢orba kasigi un

1 litre tavuk suyu

2 adet yumurtanin sarisi

1 kutu krema

Tuz

Karabiber

Kuskonmazlar yikayip, tuzlu suda 5 dakika bekletin. Ayiklayip, iri parcalar halinde dograyin. Margarini
tencerede eritin. Kuskonmazlari ekleyin ve kiicik dogranmis taze sogani ekleyin. Yaklasik 5 dakika kisik ateste
kavurun. Unu ilave edin. Hafifge sararana dek kavurun. Sirekli karigtirarak, tavuk suyunu ilave edin. 20-25
dakika kugkonmazlar yumusayana dek pisirin. llindiktan sonra karigsimi blendirdan gegirip, pure haline getirin.
Tencereye aktarin. Yumurta sarilarim ayr bir kapta ¢irpin. Kremayla birlikte gorbanin igine ekleyin. Hafifce
koyulasana dek pisirin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Servis yapin.
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