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KREMALI KUSKONMAZ CORBASI

https://naturelkaseyirdefteri.com/

1/2 demet kuskonmaz

1 su bardagi dondurulmus i1spanak

2 adet yesil sogan

2 su bardapi tavuk suyu ya da sebze suyu

1 tath kasidi sarimsak tozu

1 tath kasigi sogan tozu

1 tath kasidi kereviz tozu (lezzette bilyUk fark yaratiyor)
1/2 su bardagi 3-4 saat islatiimis kaju (krema ve sit havasini kaju ile sagdliyoruz)
1/2 limon suyu

2 yemek kagigi zeytinyagi

Uzeri icin, yesil ve mor feslegen yapraklari

Karabiber

Tuz

Kaju ve zeytinytadi hari¢ tim malzemeleri tavuk ya da sebze ya da sadece su ile haglayin. Gerekirse izerine
sicak su ekleyin.

Malzemeler iyice yumusayinca igine kajulari atip blendirdan gegirin. Zeytinyagini da ekleyerek iyice karigtirin ve
feslegen yapraklari ile servis edin.
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