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KREMALI KURU KAYISI

300 gr kuru kayisi

1 su bardag ceviz igi
1 litre st

2 su bardag toz seker
1 adet limon suyu

5 gorba kasigi un

50 gr tereyagi

Uzeri icin targin

Kayisilar bir tencereye alinir, Gizerini gegecek kadar su koyun ve 1 su bardadi toz seker ekleyin kaynatin.

Ayri bir tencerede, tereyagini ve unu kavurun. Pembelesince siti yavas yavas ilave edin.Kaynayinca kalan 1 su
bardadi sekeri ilave edin.

Hem kayisi hemde krema sogutulur.

Kayisilarin igi agilir yapilan krema arasina koyulur.

Uzerine targin serpilir.
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