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KREMALI KURABIYE

1 su bardagi seker

1 adet yumurta

2 su bardagi un

100 gr. ¢irpiimig krem santi
1 su bar. seker

2 cor. kasigi st

1 paket kabartma tozu
200 gr. margarin

Margarin krema kivamina gelene dek ¢irptiktan sonra sekeri ilave edip karistirin. Yumurta ve situ ekleyip
¢irpmaya devam edin. Un ve kabartma tozunu birlikte eleyerek karigima yedirin. Hazirladiginiz hamuru yagl
kagit serili firin tepsisine bir parmak kalinliginda yayin ve énceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika
kadar pisirin. Tepsiden dikkatlice tezgah Gzerine alip ince ince kesin ve iki kurabiye arasini stt ile ¢irpilmis santi
ile doldurup servis yapin.
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