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KREMALI KURABIYE

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

3,5 su bardagi un

3 ¢corba kasigi yogurt

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu

6 corba kasiJ pudra sekeri
Krema igin:

1,5 su bardagi st

1 paket vanilya

7 corba kasi§i toz seker

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 corba kasigi kakao

1 ¢ay bardagi ceviz igi:

Uzeri icin:

Hindistancevizi veya ceviz igi

Derin bir kap igerisine un, yogurt, margarin, kabartma tozu ve 6 ¢orba kasigi pudra sekeri konarak hamur
yogrulur. 10 dakika dinlendirilir.

Diger taraftan sit, toz seker, yumurta sarisi, misir nisastasi ve vanilya katilarak krema yapilir ve sogutulur. Ceviz
ici, kakao katilarak mikserle girpilir. Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde bezeler aiinir ve avug iginde
acllarak icine bir tath kasigi krema koyulup kapatilir. Once yumurtanin akina, sonra hindistan cevizi veya cevize
bulanarak yaglanmis tepsiye dizilir. 170 derece firinda pigirilir.
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