—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI KURABIYE

250 gr. margarin

1 cay bardag! yogurt

7-8 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi pudra sekeri
Kremasi icin:

500 gr. st

3 ¢orba kagigi misir nisastasi
8 corba kasiJi seker

1 paket sekerli vanilin

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Kremayi hazirlamak icin; stt, seker, misir nisastasi ve sekerli vanilini karigtirip pisiriniz ve pistikten sonra
hindistancevizi ekleyiniz.

Hamuru icin; yad eritip ihikken, un, yodurt ve kabartma tozunu ekleyip hamur elde ediniz. Hamuru 1 saat
dinlendirdikten sonra 25 pargaya bollp ¢ay tabagi blydkliginde aginiz. Arasina krema koyup bohga gibi
kapatiniz. Kapatilan taraf alta gelecek sekilde tepsiye diziniz. Orta isidaki firinda pisiriniz. Soguduktan sonra
pudra sekeri serpip servis yapiniz.
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