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KREMALI KRAKER

150 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 su bardag ¢ig krema
1 corba kasigi tuz

Derin bir kabin i¢ine unu, yadi alip elinizle ufalayin. Rendelenmis peyniri zerine ekleyip karigtirmaya devam
edin. Son anda ¢ig kremay! tizerine ekleyip yumusgak bir hamur yapin. 20 dakika kadar dolapta dinlendirip ince
bir sekilde agin. Istedidiniz sekli verip firin tepsisine dizin. 200 derecede firinda 20 dakika kadar pigirin. Istenirse
Uzerine yumurta sarisi strlip ¢orekotu, susam da serpip pisirebilirsiniz.
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