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KREMALI KORILI MANTAR CORBASI

Halig Universitesi

Un 2 yemek kagsidi 20 gram
Tereyagd! 2 yemek kasigi 20 gram
Kori 2 cay kasigi 4 gram

Su 5 bardak 1 litre

Mantar 1 paket 200 gram
Siviyad 1 yemek kasidi 5 gram
Sebze Cesni 1 cay kasi§i 2 gram
Soya Sosu 1 tatl kasidi 4 gram
Krema 1 su bardagdi 200 ml

Et Suyu 1 su bardagi 200 ml
Dereotu 2 dal

Tuz 2 gay kasidl 2 gram

Un ile tereyadini kavurunuz. Kériyi ilave ediniz. Unun kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam ediniz.
6 bardak suyu 1 su bardagdi et suyu olacak sekilde ilave ediniz.

Suyu kaynamaya birakiniz. Ayri bir tavaya sivi yag koyunuz.

Kiguk kiguk dogradiginiz mantarlari ilave ediniz ve kavurunuz.

Hafif hagladiktan sonra soya sosunu ilave ediniz. Mantarlari hagladiktan emin olduktan sonra suyunu
slzdirin0z.

Ardindan kaynayan suyun altini kisip kremayi ilave ediniz.

Gorbayi baglamaya birakiniz. Gorba baglandiktan sonra sotelediginiz mantarlari gorbaya ilave ediniz.
Servise sunmadan 6nce ince ince kiydiginiz dereotlariyla servise sununuz.
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