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KREMALI KORILI KULTUR MANTARLI SOS

1 paket kiltir mantar

1 paket kremali mantar ¢orbasi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kori

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

300 gr margarin

1 adet iri sogan

2 bardak su

Tencereye ilk dnce margarinimizi erittikten sonra ince kiyilmig soganlarimizi pembeleginceye kadar kavuralim.
Soganimiz kavrulduktan sonra kdiltir mantarlarini ince ince dograyip tenceremizin igine koyalim. 5 dk tencerenin
kapagini kapatip yumusayana kadar pigirelim.

Mantarlar pistikten sonra 2 bardak suyumuzu ilave ettikten sonra kremali mantar gorbamizi igine koyup
baharatlarimizi da ilave edip tenceremizin kapagini da kapatip sos kivamina gelinceye kadar pisirelim.

Dilersek yaninda da makarna ve misirla servis edebiliriz.
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