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KREMALI KORI SOSLU TAVUK

Fileto tavukgdgsu

1 su bardagi su

2 dig sarimsak

2 kapya biber

1 kuru sogan

1 paket krema

1.5 tath kagigi kori

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Tavuklari julyen sekilde dograyin.

Tavuklari zeytinyagi ve defne yapragi eklediginiz kaba alin.

Uzerini stregleyip marine olmasi i¢in yarim saat kadar dolapta bekletin.
Sarimsaklari ezin, soganlari ince piyazlik olacak sekilde dograyin.

Biberleri julyen seklinde dograyin.

Zeytinyagi, sarimsak ve sogani genis bir tencereye alin.

Sebzeleri kizgin yagda bes dakika kadar kavurun.

Marine olmus tavuklari tavaya alin. Kizgin ateste tavuklari kavurun.

Pismeye baglayan tavuklarin Gzerine krema, kori ve tuzu ekleyin ve iyice kavurun.
Tavuklarin agzini kapatip pismeye birakin.
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