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KREMALI KOFTE

1 kg kiyma

2 adet kuru sogan

40 gr Bizim Mutfak Misir Unu

15 gr Bizim Mutfak Aygicek Yagi
8grTuz

10 gr Karabiber

Sosu l¢gin :

400gr sivi krema

1 paket Bizim Mutfak Domates Corba
2 adet domates

5¢grTuz

Bir kaba aldigimiz kiymanin i¢ine klicik dogranmis sodanlar,diguyi(bulguru kahve gcekme makinesinde un
haline getirerek elde edilir),bizim mutfak misir ununu,baharatlari ve bizim mutfak aycicek yagdi ile
yogururuz.Ceviz blyUkliginde yuvarlayip borcama dizeriz. Ayri bir kapta Krema,i¢cimsut ve bizim mutfak
domates ¢orbasini ¢irpip kéftelerin Gzerine ddkeriz.200 derecelik firina streriz.koftelerin Gzeri pisince kofteleri
ters cevirip tekrar pisirmeye birakiriz.bu arada mozzerella peyniri ve domateslerimizi ki¢ik bir sekilde dograyip
tuz ilave ederek karigtiriniz ve pismekte olan kéftelerin Gzerine dokeriz.Kéfteler kizarinca firindan aliriz.
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