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KREMALI KOFTE

Malzemeler;

500gr dana kiymasi

1 cay bardagi sit

1 yumurta

1 cay kasigi karbonat

3 dilim bayat ekmek igi

2-3 tane domates

3-4 tane carliston biber

2 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz,karabiber,kekik

Kremasi icin;

4 tane orta boy haglanmig patates
1 su bardagi kasar rendesi

1 cay bardagi sit

Toz kirmizi biber ve tuz

Yapiligl;

Kiymayi yogurma kabina koyup, igine karbonati, ekmek igini, yumurtayi, sitt, karabiberini, kekidi, tuzu ilave
ederek yogdurun. Hazirladiginiz kiymay! dinlendiriniz.

Bir tencereye patatesleri koyun. Yanan ocagin Ustiine alip karabiberini, kagsar rendesini, tuzunu koyun. SitinG
ilave edin ve pure krema oluncaya kadar karigtirin. Ocaktan alin biraz sogutun.

Yagladiginiz firin tepsisine kiymayi dizgiince yayin. Ustline patates piresinide ilave edin ve dizeltin.
Domatesleri dilimleyin. Biberleri boyuna ikiye bdlin. Plrenin Ustiine bir domates bir biber sirasini uygulayin.
Susleyin. Salgayi ve yadi sos yapin yemegin Ustline gezdirin.Kasar rendeside serpip sicak firinda 180 dereced
yarim saat pigirin. Afiyet olsun.
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