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KREMALI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

2 adet havucg

1 adet patates

6-7 su bardagi tavuk suyu

3 yemek kagigi sivi yag

200 mililitre krema

Tuz

Karabiber

Kimyon

Mercimekleri yikayip stzin.

Kuru soganlari, patatesleri ve havuclari kip kip dograyin.

Sivi yagdi tencerede kizdirip soganlari yagda kavurun.

Havug ve patatesleri ekleyip biraz daha kavurduktan sonra mercimekleri ekleyin.

Uzerine tavuk suyunu da ilave edip mercimekler agilana ve sebzeler yumusayana kadar pisirin.
Ocag kapatip gorbanizi el blender[?]i ile piiriizsiiz bir kivam alana kadar ezin.

Krema ve baharatlari ekleyip bir tasim daha kaynattiginiz gorbanizi sicak servis edin.
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