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KREMALI KIRMIZI BIBER CORBASI

3 tane iri kirmizi biber

1 paket kremali tavuk ¢orbasi
1 tavuk bulyon

2 su bardagi sut

1 su bardagi su,

1 kutu krema (yaklasik 200 gr)
Kasarpeyniri rendesi

Tabasco

Tuz

Karabiber

Kremali tavuk gorbasi 2 bardak siit ve 1 bardak su ve bulyon ilavesi ile, normal pigilir.(Corba biraz koyu yapilir.)
Istenilen dlclde tabasco eklenir,tuz ayari yapilir. Bir kenara birakilir. Kirmizi biberler iyice haglanir, daha sonra
suyu szdllp, bir naylon torbaya konur, agzi kapatilir. Bir stre bekletildikten sonra acilir béylece kabuklari ¢gok
daha cabuk soyulur. Kabuklari soyulan ve iyice stizllen biberler blenderda ¢irpilir, kremanin hepsi eklenir bir
daha cirpilir. Koyuca pembemsi bir kivam elde edilir. Kremali biberli karigsim ¢orbaya eklenir, ¢orba karistiralarak
bir tasim daha kaynatilip, kapatilir. Tabaklara rendelenmis kasar peynir konup, ¢orba Uizerine sonra konur.
Tabaklar en son iri cekilmis karabiberle suslenir ve servis yapllir.
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