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KREMALI KESTANE CORBASI

300 g haglanmis veya kdzlenmis kestane
1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 su bardag sut veya krema

4 su bardagi sebze veya tavuk suyu

Tuz ve karabiber

1 ¢ay kagigi muskat rendesi (istege bagl)
Uzeri igin:

Kiyilmig maydanoz veya kavrulmus kestane parcalar

Tereyagi ve zeytinyagini tencereye alin.

Ince dogranmis sogan ve sarimsagi ekleyerek pembelesene kadar kavurun.

Kabugu soyulmus kestaneleri tencereye ekleyin ve birkag dakika kavurun.

Uzerine sebze veya tavuk suyunu ilave edin.

Gorbayi orta ateste yaklagsik 15-20 dakika pigirin.

Pisen karisimi blenderdan gecirerek puriizsuz hale getirin.

Karigima sut veya krema ekleyin ve kisik ateste birka¢ dakika daha kaynatin.

Tuz, karabiber ve istege bagl olarak muskat rendesini ekleyin.

Gorbanizi kaselere paylastirin ve lizerine kiylmis maydanoz veya kavrulmus kestane serpistirerek sicak servis

yapin.
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