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KREMALI KESTANE CORBASI

8 kisilik Gerekli malzeme:
1.5 paket Kaftkas kestane cerezi
15 gr tereyagi

2 ¢orba kasiJi un

8 su bardagi su

8 corba kagsiJi sUt kremasi
3 dal dereotu

1 et suyu tableti

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Sislemek icin:

Birkac dereotu dali

Tereyagini tencerede eritin. Unu ekleyip kisik ateste devamli karistirarak kavurun. 1 bardak su ilave edip un
eriyinceye kadar karigtirin. Kalan su, et suyu tableti, tuz ve karabiberi ekleyip kaynatin.

Kremayi ilave edip hizla karigtirin. Kestaneleri elinizle ufalayip yarisini gorbaya ekleyin. Dereotunu temizleyip
dograyin ve ¢orbaya ilave edip 5 dakika daha pisirin. Ocaktan alip kaselere paylastirin. Uzerlerine kalan
ufalanmis kestaneyi serpistirip dereotu dallariyla stsleyin. Servis yapin.
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