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KREMALI KESTANE CORBASI

1.5 litre pili¢ suyu

6 adet yildiz anason

450 gram kestane (soyulmus)
6 corba kasigi krema

Tuz

Karabiber

Pili¢ suyu ve yildiz anasonu kapagdi kapali olarak orta ateste kaynatin. Atesi kisip 30 dakika daha kaynatin. Pili¢
suyunun iginden yildiz anasonlari ¢ikartip ayirin. Pili¢ suyuna kestaneleri ilave edin. Kaynamaya baglayinca atesi
kisin. 20 dakika pigirin. Kestanelerin 1/3'Und tencereden ¢ikartin. Tencerede kalanlari pure haline getirin.
Ayirdiginiz kestaneleri katin. Gorbayi kaynatmadan isitin. Tuz ve karabiber serpip karistirin. Corbayi kaselere
koyun. Her bir kaseyi 1 ¢orba kasigi krema, 1 adet yildiz anasonla sisleyin. Servis yapin.
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