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KREMALI KEREVIZ CORBASI

Malzemeler:

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet sogan

1 adet kii¢ik havug

1 adet iri kereviz

2 tepeleme yemek kasigi un
1 cay bardadi hazir krema
4-5 su bardag sicak su
Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Yagi eritip dilediginiz sekilde dogradiginiz sebzeleri tencereye alin ve 10 dakika kavurun. Unu ekleyip bir stire
daha kavurun, suyu yavas yavas ve karigtirarak ekleyin ve 30 dakika pisirin. Corbay atesten alip blendirdan
gecirin. Krema, tuz ve karabiberi ekleyip 5 dakika daha kaynatin ve servis yapin.
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